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SPARGEL ROOTS BOWL            19,00  
Grüner & weißer Spargel I Urkarotte I rote Beete 
Topinambur I Cous Cous I Babyleaf 
Kürbisöl + Röstkerne Koriander Mango Dressing   
 
OFEN LACHS I LINGUINE AL LIMONE       26,50 
Lachsfilet I Linguine I Creme fraiche I Zitrone 
Grana Padano I Olivenöl I Rucola 
 
BRASSATO AL BAROLO        22,00 
Prime Beef langsam geschmort I Rotweinjus 
Polenta I Röstgemüse I Borettane Zwiebeln 
 
SEAFOOD RISOTTO          24,00 
Jacobsmuscheln I Octopus I Riesengarnelen   
Pfahlmuscheln I Schwarzer Reis I Lauch 
 
SCHNITZEL VOM DUROC SCHWEIN 
+ Rustic Fries I Coleslaw I Preiselbeeren       23,00 
+ Spargel I Drillinge I Hollandaise I Babyleaf   28,00 
 
SPARGEL RISOTTO          21,00 
Spargelrisotto I Grüner & Weißer Spargel I Bärlauch  
Walnüsse I Parmesan I Babyleaf           
 
GEGRILLTER OCTOPUS 120g  15,00  200g  25,50 
Kartoffeln I Kapernäpfel I confierte Tomaten 
Oliven I Mangold 
 
DORADENFILETS                    25,00 
Parmesan Kartoffelstampf I Tomatenconfit I Oliven 
Beurre blanc I Spinatsalat 
 
DESSERT 
 
MANGOLD`S 
warmer & halbflüssiger Schokoladenkuchen     6,00 
…mit Mandelkrokant Eis              8,00 
 
Panna Cotta I Mandelcrunch  
Brombeeren in Grand Marnier             8,00 
  
Panna Cotta I Mandelcrunch I im Weckglas     5,00 
 
Schoko Cheesecake I salted Caramél          8,00   
Vanilleeis    
   
Rhabarber Erdbeer Crumble I Vanilleeis          7,00 
 
Kugel Hausgemachte Eiscreme ….    je          3,50 
Schokolade I Vanille I Mandelkrokant 
 
Selbstgemachter Eierlikör 4cl                     5,00 
mit einer Kugel Eis                     7,50                  
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